Frokostmenu

- med cerlighed og kcerlighed

Lun ret Lun ret

Indian Pork Vindaloo med ﬁ Taerte med kalkun, grent og
gren peber, lag, frisk chiliog = hytteost

ris e ST e o e L e

Lun ret - Vegetar

kun ret - Vegetar Mexikanske burritos, sorte

Linse masala med svampe, ﬂ bgnner, snackpeber & majs

spinat og ris R

TR R e S e e Salat

Salat
Pastasalat med gstershatte

Couscous salat med =erter, ﬁ vendt i svampemayo
brune linser og citron-
vinaigrette Grillet peber i frilice
Blandet salat med squash og ﬁ
springlag

Dagens salatbar

Dagens salatbar

Dagens salatbar R S I

Pdlaeg

Dagens salatbar ﬁ’
Senderjysk

Palag E:r;gifeispegepalse med lgg

Edamame-avocado creme ﬁ’ ¥t s oy

med koriander Okserullepglse med sennep
S T T RO e e et A S A Og S‘{I tet gulemd
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Marineret svinekam med T e

Esiragan crere Kyllingesalat med urter

Roastbeef med pickles og 1@3 O e
agurkesalat

Dilddressing

Dressing e e e S S R S

Ingefaerdressing med soya ﬂ Ekstra

Dagens ost med tilbehgr
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Lun ret

Merbrad a la creme med ﬁ
knuste kartofler ol

Lun ret - Vegetar

Samosa med raita hertil ﬁ
stegte kikaerter vendt med
marineret spidskal

Salat

Forarssalat med ﬁ’

honningmelon og
graeskarkerner

Romainesalat med ﬁ
mormordressing (sur-sgd
fladedressing)

Dagens salatbar

Dagens salatbar ﬁ

Pilag
Kalveterrin med cornichoner @

Pestomarineret kylling %l

Kedpglse med sommersalat

Dressing

Tahindressing med friske ﬁ
urter

Lun ret

Thai inspireret pulled beef ‘*
burger gong bao

Lun ret - Vegetar

Pasta med grillet zucchini, ﬁ
friske urter og peberfrugt

Salat

Marineret kartoffelsalat med ﬁ
sennep og redleg

Spinat med bagte rgdleg og ﬁ
salatost

Dagens salatbar

Dagens salatbar ﬁ

Paleg

Kyllingepglse med urter og &]
salsa verde

+ + [
Leverpostej med russisk salat

/g med radiser og ﬁ'

urtecreme

Dressing

Citrusdressing ﬁ

Kundeservice:
mail@dinnerdeluxe.dk | dinnerdeluxe.dk

Onskes om s& kontakt DinnerdeLuxe.

Vi tager forbehold for cendringer i menuen.




